                                              Осторожно!   Иерсиниоз! 

[image: image1.wmf]Возбудитель – иерсиния. Источником заражения могут быть свиньи, крупный рогатый скот, птицы, грызуны, а также больной человек. Грызуны являются переносчиками болезни, заражая продукты питания в местах их хранения, особенно на складах. 
        Иерсинии неприхотливы и быстро размножаются как при комнатной температуре, так и в условиях холодильников, складов, овощехранилищ.

Особую опасность представляют продукты и блюда, не подвергающиеся тепловой кулинарной обработке: салаты из свежих овощей, фрукты, а также молочные и мясные блюда, прошедшие недостаточную тепловую обработку. 
      Болезнь может протекать как в легкой, так и в тяжелой форме, заканчиваясь иногда смертельным исходом. Появляются боли в животе, понос, лихорадка, боли в суставах и мышцах. Протекает длительно и тяжело.
                                          Уважаемые родители, дети и сотрудники ЛОУ!
[image: image2.wmf]В целях безопасности Вашего здоровья, не употребляйте немытые овощи и фрукты, а также овощи урожая прошлого года без термической обработки.
Большая ответственность в предупреждении этого заболевания лежит как на работниках пищеблока ЛОУ, так и на  Вас,  уважаемые родители! 
Не подвергайте опасности жизнь и здоровье Ваших детей, привозя в ЛОУ немытые овощи, фрукты, пищу, приготовленную дома!
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